
Dolci

(tutti i dolci e i gelati sono di nostra produzione)

Variazione di gelati di nostra produzione su cialde di zucchero e biscotto €  5.00
Variation our production of ice cream waffles and sugar cookies

Torta al cioccolato (70% cacao) con rosette di panna e gelato alla crema €  5.00
Chocolate cake (cocoa 70%) with whipped cream and vanilla ice cream

Mezza sfera di cioccolato con semifreddo al rum e salsa al tabacco €  5.00
Hemisphere chocolate parfait with rum and tobacco sauce 

Ananas con yogurt, salsa di fragole e gelato al fior di latte €  5.00
Pineapple with yogurt, strawberry sauce and sour cream ice cream 

Panna cotta ai cachi con crema inglese €  5.00
Cooked cream to khaki English

Crème brûlée con frutta di stagione caramellata €  5.00
Crème brûlée with caramelized season fruits

Flan alla genovese con cuore di mascarpone, cioccolato, uvette e pinoli €  5.00
Flan of Genoa with heart mascarpone, chocolate, raisins and pine nuts

Dolci per persone intolleranti al glutine

(Tutti i dolci sono di nostra produzione)

Mezza sfera di cioccolato con semifreddo al rum e salsa al tabacco €  5.00
Hemisphere chocolate parfait with rum and tobacco sauce 

Ananas con yogurt, salsa di fragole e gelato al fior di latte €  5.00
Pineapple with yogurt, strawberry sauce and sour cream ice cream 

Panna cotta ai cachi con crema inglese €  5.00
Cooked cream to khaki English

Tortino con farina senza glutine crema di nocciola e pere €  5.00
Cake flour with gluten-free hazelnut and pears

Crème brûlée con frutta di stagione caramellata €  5.00
Crème brûlée with caramelized season fruits

Coperto  € 2.00

In tutte le portate del menù viene impiegato un abbattitore di temperatura per garantire la massima igienicità e l'alta qualità del prodotto 

come previsto dalle norme H.A.C.C.P. 


